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CASA GERALD BRENAN TIKKA MASALA

16.04.2026
Horario: 19.00 h LUTZ PETRY
Entrada libre hasta completar aforo. Hasta 35 plazas ENRIQUE BELLVER

Se pondra a disposicion de los asistentes un microbus gratuito de ida y vuelta.
La salida se efectuard desde C/ Cortina del Muelle junto al AC Mdlaga Palacio a las 18.30 h. AROR
y la recogida para Malaga sera en la puerta de Casa Gerald Brenan a las 21.00 h. GASA
Se permitira el acceso hasta completar el aforo. GER
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El taller gastrondmico TIKKA MASALA tiene caracter gratuito
y sera impartido por el chef y critico culinario germano-
espafiol, LUTZ PETRY (Tréveris 1968), el préoximo jueves 16
de abril, a las 19.00 h, en Casa Gerald Brenan de Churriana,
equipamiento cultural que con esta actividad inicia su
programacion de primavera. Durante el evento se expondra
la historia, sazonada de algunas anécdotas ilustrativas, de
la singular cocina que se desarrollé en la época del Imperio
Britanico en la India (llamado Raj indio), Protectorado
Colonial que transcurrié entre 1858 a 1947, afio en que se
produjo la declaracion de independencia y proclamacion de
la Republica de India.

Con el paso del tiempo la gastronomia anglo-india ha
logrado un sello de identidad a través de una fusion de
sabores que, por una parte, suavizan los platos tradicionales
indios, fuertemente especiados, y por otra, refuerza el sabor
de las recetas britanicas como el rosbif con clavo y guindilla,
pescados y carnes sazonados con curris mas ligeros, leche de
coco, yogur y almendra. El arroz y el pan mas delicados son
el acompaniamiento idoneo de estos platos.

Para profundizar en la génesis y desarrollo, pasado, presente
y futuro de este original fusion gastrondmica anglo-india
nos acompaniara ENRIQUE BELLVER, endlogo; Bellver es
una firma habitual en medios especializados en cocina
nacional e internacional, y autor de titulos como “Andalucia,
los vinos del sol”. Bellver es colaborador de Onda Cero, Diario
Sur y redactor de Canal Sur.

19.00 h
Presentacion del taller a cargo de ALFREDO TAJAN

19.15h
Conversacion con ENRIQUE BELLVER
mientras LUTZ PETRY prepara dos platos fundamentales

de la cocina anglo-india:

La SOPA MULLIGATAWNY,
con especias e ingredientes hindues.

Tres versiones: con pollo, cordero y totalmente vegetal.

TIKKA MASALA:
receta originaria hindu, adaptada el gusto britanico:
con pollo en salsa curry, cebolla, guindilla, cilantro,
queso Paneer, o totalmente vegetal.

Se acomparnia de arroz blanco y se come con pan tierno.

El taller finalizara con un turno de preguntas
y una degustacion.



